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PATToRST

Prawdziwie wioska
restauracja i pizzeria

MENU OKOLICZNOSCIOWE 180 Zt / OS

(CZAS TRWANIA 4-5 GODZIN)

ZIMNE PRZEKASKI :
(5 do wyboru)

e CARPACCIO Z BURAKA Z KOZIM SEREM | ORZECHAMI

e SAtATKI CAPRESE

e SALATKA Z MAKARONU ZE SPINATA, KARMELIZOWANA CEBULKA,
OLIWKAMI | SALSA POMIDOROWA

e ROLADKI Z CUKINII Z ZIOLOWYM SERKIEM
e ROLADKI NALESNIKOWE Z WEDZONYM tOSOSIEM

e SALATY Z SEREM PLESNIOWYM, ORZECHAMI, MANGO, GRANATEM |
POMARANCZA

e TALERZE SEROW | WEDLIN
e GRILOWANE WARZYWA
e JAJKA FASZEROWANE (Z tOSOSIEM, PIECZARKAMI, SUSZONYMI POMIDORAMI)

e SAtATKA CESAR Z KURCZAKIEM




| DANIE: C/‘,OJ

(1 DO WYBORU)

e ROSOt Z MAKARONEM
e KREM POMIODROWY Z PESTO BAZYLIOWYM
e KREM Z BIALYCH WARZYW Z SEREM PLESNIOWYM
e GULASZOWA Z DOMOWYM PIECZYWEM

Il DANIE :
(1 DO WYBORU)

e ESKALOPKI ZE SCHABU Z SOSEM MUSZTARDOWYM, ZIEMNIAKAMI Z WODY | PUREE
MARCHEWKOWYM
e PIERS Z INDYKA W SOSIE ORZECHOWYM Z WARZYWNYM RISOTTO
e PIERS Z KURCZAKA PANIEROWANA Z PARMEZANEM Z PUREE GROSZKOWYM |
MARCHEWKA
e POLEDWICZKI WIEPRZOWE W SOSIE PIECZARKOWYM, PUREE ZIEMNIACZANYM |
SEZONOWA SUROWKA
e BOEUF STROGONOW Z PUREE ZIEMNIACZANYM

MENU DLA DZIECI:
| DANIE — JAK DOROSLI

Il DANIE:
(1 DO WYBORU)
e NUGETSY Z KURCZAKA Z FRYTKAMI
e SPAGHETTI POMODORO
o PENNE BOLOGNESE

DESER SERWOWANY:
(1 DO WYBORU)

e TARTA OWOCOWA
e DOMOWE CIASTO( SZARLOTKA LUB SERNIK)
e PANNA COTTA (ROZNE WARIANTY)

BUFET:

e PATERY OWOCOW
e WARNIKI Z KAWA
e WARNIKI Z HERBATA
e DOMOWE PIECZYWO
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DODATKOWO: DZBANKI WODY DAR NATURY Z CYTRUSAMI
BEZ OGRANICZEN

OPCJONALNIE NAPOJE GAZOWANE LUB/I SOKI OWOCOWE ZA DODATKOWA OPtATA

MOGA PANSTWO PRZYNIESC WtASNY TORT, ZOSTANIE ON PRZEZ NAS WYSERWOWANY W
CENIE PRZYJECIA

Ogdlne warunki realizacji przyjecia :

1.Zapewniamy mozliwo$¢ wstepnej rezerwacji terminu przyjecia waznej przez 7 dni.

2. Po podjeciu decyzji o organizacji przyjecia w Trattori W Trakcie nalezy

wpftaci¢ zadatek w wysokosci 500zt.

3. Zadatek jest bezzwrotny i zaliczany na poczet ptatnosci za przyjecie.

4. Na 14 dni przed planowanym przyjeciem nastepuje ustalenie menu oraz rozliczenie 30 %
wartosci zamowienia. Pozostata ptatnos¢ w dniu przyjecia u menagera.

5. Ostateczna ilos¢ oséb oraz wszelkie zmiany powinny by¢ potwierdzone najpdzniej 7 dni
przed przyjeciem.

6. Koszt menu dla dzieci do 2 lat (bez miejsca siedzgcego ) bezptatnie /do 10 lat 50 % rabatu.
7. Do wyliczonej kwoty doliczamy 10 % optaty za serwisowe;j.

8. Pakowanie potraw po przyjeciu 1 zt opakowanie.

9. Przy ptatnosci kartg doliczamy 2 %optaty dodatkowe;j.

10. Przyjecie zaczynamy przygotowywac na dwie godziny naprzod

11. Przyjecia wykraczajgce poza wyznaczone godziny wymagajg doptaty 200zt za kazda
rozpoczetg godzine nadliczbows.

Preferujemy indywidualne podejscie do kazdego z naszych klientéw, dlatego nasza
oferta jest elastycznie dostosowywana w zaleznosci od Paristwa oczekiwan.
Jestesmy otwarci na wszelkie propozycje i sugestie zmian.

Dopetnimy wszelkich staran aby organizowana przez nas dla Panistwa
uroczystos¢ pozostawita wytgcznie mite wspomnienia.

Trattoria W Trakcie 04-766 Warszawa Ul. Trakt Lubelski 204
www.trattoriawtrakcie.pl Kontakt Sylwia 729550633 lub 502901080
restauracja@wtrakcie.pl




